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Tisztelt Kolléga/Kollégand!

Udvozlom a Budapesti Miszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem Alkalmazott Bio-
technolégia és Elelmiszer-tudomanyi Tanszék kollégai nevében!

Tanszékiink fels6fokt oktatési feladatai mellett széleskor(i kutatas-fejlesztési és inno-
vacios tevékenységet folytatod szervezeti egység. Képzési profilunk kiterjed a gradua-
lis, posztgradualis, karkozi, egyetemkozi és nemzetkozi képzésen tal a specialis szak-
és tovabbképzési teriiletekre is. Oktatdsi anyagainkat folyamatosan fejlesztjiik, ebben
a munkdban igyeksziink maximalisan figyelembe venni a tudast hasznosit6 piac,
vagyis az egyes dgazatok sajatsagait és az Onok igényeit, valamint kévetni az egyes
tertiletek fejlédési iranyait. A mtiszaki-mérnoki tudoméanyok gyors valtozasa, a kap-
csolodo ismeretanyag gyarapoddasa a végzés utdn is igényli az 1j ismeretek befogada-
sat, a tudas bovitését, a fejlédés képességének fenntartdsat. A tudas megszerzésének
egyik hatékony eszkoze lehet a rovid ciklusti posztgradudlis tovabbképzési forma,
amelyhez az altalunk mitivelt szaktertileteken kindlunk tanfolyamokat.

Tanszékiink a tajékoztato fiizetben meghirdetett tovabbképzésein kiviil egyéb szolgal-
tatast, egyuttmiikodési lehetdségeket is nyujt - tobbek kozott az analitikai vizsgalatok
kidolgozasa és érvényesitése, analitikai és min6ségligyi szaktanacsadas, élelmiszer-tu-
domanyi kutatas-fejlesztés, palyazat szervezés és projektek lebonyolitasa, szakmai ko-
ordindacidja, specidlis szakmai tovabbképzések szervezése tertileteken.

Reméljiik, hogy ajanlatunk egy, vagy tobb eleme talalkozik az On elképzelésével.
Amennyiben sikertilt felkelteni érdekl6dését, kérjiik, hogy keressen meg benniinket
honlapunkon, e-mailen, telefon, vagy részvételi szdndékat jelezze a mellékelt jelentke-
zési lap kitoltésével.

Budapest, 2019. oktéber 21.
Dy, Tombskizi Sdwnoor

egyetemi docens



TAJEKOZTATO

Ha tanfolyamaink felkeltették érdekl6dését, kérjiik toltse ki a mellékelt jelentkezési la-
pot és cégszertien alairva e-mailen vagy faxon kiildje vissza cimiinkre az egyes tanfo-
lyamok ismertet6iben megadott hataridéig. A tanfolyamaink létszamat az oktatas ha-
tékonysaga érdekében elére meghataroztuk. A jelentkezéseket a beérkezés sorrendjé-
ben regisztréljuk. A jelentkez6ket folyamatosan, irasban tdjékoztatjuk az elfogadasrol,
a tanfolyam id6beosztasarol és részletes programjarol. A részvételi dij kiegyenlitése az
altalunk megkiildott szamla alapjan, atutalassal torténik.

A Budapesti Mtiszaki és Gazdasagtudoményi Egyetem szerepel a feln6ttképzési intéz-
mények nyilvantartdsaban, a nyilvantartasi szama: 01-0509-04. A tanfolyamaink a a
Févarosi Munkatigyi Kozpont (FMK) altal kezelt listaban is megtalalhat6ak, igy a
szakképzési hozzajarulas terhére a (21/2013. (VI. 18.) NGM rendelet eléirdsainak megfe-
leledn elszamolhatoéak.

Programfelelds, szakmai egyeztetés:
Tomoskozi Sandor
E-mail: tomoskozi@mail.bme.hu

Erdeklédés, részletes tajékoztatas és levelezési cim:

Schall Eszter

BME Alkalmazott Biotechnolégia és Elelmiszertudomanyi Tanszék
1111 Budapest, Szent Gellért tér 4. 1/160.

Tel: 1/463-1153 Fax: 1/463-3855, Mobil: 20/773-8835

E-mail: s.eszter@mail.bme.hu

Honlap: hhttp://kutatok.org/abettt/




280

MUEGYETEM 1782

MINOSEGIRANYITASI RENDSZER
ES FELUGYELET A VIZSGALO
LABORATORIUMBAN

"' MEGUJITOTT TANFOLYAM, AZ
MSz EN ISO/IEC 17025:2018
KOVETELMENYEINEK BEMUTATASA !!!

27

Id6pont: 2020. januér 14-15.

Jelentkezési hataridé: 2019. december 20.

Részvételi dij: 89 000Ft + AFA (Az 6sszeg magaban foglalja a tanfolyam irasos anya-
ganak 1 példanyat, valamint a lebonyolitas koltségét.)

Maximadlis 1étszam: 20 {6

A tanfolyam rovid leirasa:

Nagy multd, 1996 6ta folyamatosan meghirdetett tanfolyamunk aktualizalt tartalom-
mal varja az érdeklédSket. Attekinti a min6ségiigyi rendszer kialakitasdhoz, az akkre-
ditalt statusz eléréséhez sziikséges kovetelményeket az 6j, MSz EN ISO/IEC
17025:2018 szabvany, valamint a kapcsolodo szabvanyok el6irdsai alapjan. A tanfo-
lyam el6adésok és csoportfoglalkozdsok kombindcidjara épiil, a képzés az elsajatitott
ismeretek ellen6rzésével zarul. A tananyag a szabvanyban el6irt képzési kovetelmé-
nyeknek felel meg, sikeres vizsga esetén a résztvev6k szdmozott oklevelet szereznek.
Tanfolyamunkat laboratériumvezet6k, mindségiranyitasi vezetdk, belsé auditorok, a
vizsgal6 folyamat kiilonb6z6 tertiletein dolgozé szakemberek, gyakorlattal rendel-
kez6 és frissen végzett kollégdknak egyarant ajanljuk.

Tematika:

2

MinéGségiranyitasi rendszer attekintése, a laboratériumi akkreditalas jelent6sége
Legfontosabb valtozasok az ISO/IEC 17025:2018 szabvéanyban

Pértatlansag, bizalmassag

Kockézatalapt gondolkodés, folyamatszemlélet, dltaldnos kovetelmények
Eréforrasokkal, folyamattal és irdnyitasi rendszerrel kapcsolatos kovetelémények
A metrologiai visszavezethetség

Vizsgalati moédszerek igazoladsa és érvényesitése

Meérési bizonytalansag értékelése, az eredmények érvényességének biztositasa

Bels6 audit, vezetdi atvizsgalas
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Csoportfoglalkozasok
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GABONA-MINOSEG
ES -MINOSITES

27

Id6pont: 2019. december 4-5.

Jelentkezési hataridé6: 2019. november 22.

Részvételi dij: 89 000Ft + AFA (Az 6sszeg magaban foglalja a
tanfolyam irdsos anyagéanak 1 példanyat, valamint a lebonyoli-
tas koltségét.)

Maximadlis 1étszam: 20 {6

A tanfolyam rovid leirasa:

Tanfolyamunk bemutatja a gabona- és bizamindsités hazai és nemzetkozi trendjeit, a
nemzeti szabvanyok kovetelményeit és a kereskedelemben megjelené minéségi kove-
telmények alakuladsat. A képzés sulypontjat a minéségi kovetelmények kiszolgaldsara
és ellendrzésére alkalmas hagyomanyos és Gj tipusy, illetve gyorsvizsgalati médszerek
elveinek és az eredmények értékelési modszertananak bemutatasara helyezziik. Rész-
letesen kitériink a 2012-ben bevezetett és 2017-ben aktualizalt 4Gj magyar btzaszab-
vany (MSz 6383) kovetelményeire és a mogotte meghazodoé szakmai kérdésekre.
Emellett a tanfolyam anyaga aktualis, élelmiszerbiztonsagi, szabalyozasi illetve fo-
gyasztoi érzékenységbdl ered okok miatt kiemelt jelent6ségti témakort, mint példaul
az allergének, a GMO, stb. mérésének attekintését is tartalmazza. A tanfolyamon az
el6adasok és konzultaciok mellett laboratériumi bemutatdkat is tartunk, azaz a tan-
anyag elsajatitasat el6adasok és gyakorlatok kombindlasaval igyeksziink segiteni. A
képzés az elsajatitott ismeretek ellendrzésével zarul.

A gyakorlati képzés lebonyolitasaban a szakmai partnereink is kozremtikodnek.

Tematika:
— Hazai és nemzetkozi gabonamindsité rendszerek attekintése, piaci kovetelmé-
nyek alakulasa
Mintavétel, mintakezelés, magvizsgalati modszerek (fizikai vizsgalatok, beltar-
talmi vizsgalatok)
Lisztvizsgalati médszerek (beltartalmi, reoldgiai vizsgéalatok)
Spektroszkopiai vizsgalati médszerek
Elelmiszerbiztonsag a gabonaiparban
Elelmiszerbiztonségi problémak (mikotoxinok, szermaradvéanyok, allergének
vizsgélata)
Termékfejlesztés, funkciondlis élelmiszerek
Csoportfoglalkozasok, laboratériumi bemutaték

Lidd
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NMUJ TANFOLYAM!!!

ELELMISZER ALLERGENEK
ANALITIKAJA ES ELELMI-
SZERBIZTONSAGI KERDESEI

Id6pont: igény szerint*

Jelentkezési hataridé: folyamatos

Részvételi dij: 75 000Ft + AFA (Az 6sszeg magaban foglalja a tanfolyam irasos anya-
ganak 1 példanyat, valamint a lebonyolitas koltségét.)

Maximadlis 1étszam: 20 {6

A tanfolyam rovid leirasa:

A tanfolyam attekinti az ismert allergéneket, az élelmiszer allergének és talérzékeny-
ségi reakciot kivalté komponensekhez kapcsolodo jogi szabdlyozasi kornyezetet, kii-
lonos tekintettel az aktudlis valtozdsokra. A tanfolyam anyagat képezi tovdbba az al-
lergén menedzsmenthez kapcsolodo ismeretek elsajatitasa. Emellett nagy hangsalyt
fektettink az allergén analitikai médszerek elméleti és gyakorlati bemutatasara.

Tematika:
- Elelmiszerallergia, érzékenység, colidkia
- Szabalyozasi kérdések
- Rendelkezésre all6 analitikai megoldédsok - elmélet és gyakorlat
- FElelmiszerbiztonsagi kérdések
- Allergénmenedzsment
- Csoportfoglalkozasok

* A tanfolyam id6pontjdban és -részben- tartalméanak 6sszeéllitasaban is igyeksziink
rugalmasan alkalmazkodni a partnerek igényeihez. Kérjiik, hogy részvételi szandékat
és szakmai igényeit jelentkezése soran jelezze, vagy el6zetes egyeztetés érdekében ve-
gye fel veltink a kapcsolatot.




A KOZELI INFRAVOROS
SPEKTROSZKOPIA
ALKALMAZASAI AZ ELELMISZER-
MINOSEG-ELLENORZESBEN

Id6pont: igény szerint*

Jelentkezési hataridé: folyamatos

Részvételi dij: 89 000Ft + AFA (Az 6sszeg magaban foglalja a tanfolyam irasos anya-
ganak 1 példanyat, valamint a lebonyolitas koltségét.)

A tanfolyam rovid leirasa:

T4jékoztat a NIR-NIT spektroszkopia fizikai és kémiai alapjair6l, mérési médszerekrdl,
a berendezések tipusairdl, felépitésiikrol, a spektrum, spektrumtranszformacio, kalib-
racio, kalibracios eljarasok, szamitasi eljarasok, minta el6készitési modszerek, referen-
cia modszerek alkalmazasarol.

A tanfolyam el6adésok, csoportfoglalkozasok és laboratériumi gyakorlatok kombina-
cidjara éptl.

Tematika:

A kozeli infravoros spektroszkopia fejlédésének torténeti attekintése
A NIR-NIT spektroszképia fizikai és kémiai alapjai
Meérési médszerek, a berendezések tipusai, felépitésiik
Spektrum, spektrumtranszformacio6

Kalibracio, kalibracios eljarasok, Szamitasi eljarasok
Elelmiszeripari alkalmazasok teriiletenként targyalva
Mintael6készitési modszerek

Referencia médszerek

Egyéb ipari alkalmazasok (on-line, at-line, IQ>modszer)
Csoportfoglalkozasok, gyakorlati alkalmazasi példak
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* A tanfolyam id6pontjaban és részben tartalmanak 6sszeéllitasaban is igyeksziink ru-
galmasan alkalmazkodni a partnerek igényeihez. Kérjiik, hogy részvételi szandékat és
szakmai igényeit jelentkezése soran jelezze, vagy el6zetes egyeztetés érdekében vegye
fel veliink a kapcsolatot.
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GYORSVIZSGALATI MODSZEREK |« (‘« S
AZ ELELMISZERIPAR TERULETEN [ =

Id6pont: igény szerint*
Jelentkezési hataridé: folyamatos
Részvételi dij: 89 000Ft + AFA (Az 6sszeg magéban foglalja a tanfolyam irasos anya-
ganak 1 példanyat, valamint a lebonyolitas koltségét.)

A tanfolyam rovid leirasa:

A mindségiranyitasi rendszerek alkalmazésa, a szabalyozasok, torvények valtozasa,
az Uj termékek megjelenése, és a fogyasztoi igények tjabb és Gjabb komponensek vizs-
galatat teszi sziikségessé. Az analitikai médszerek véalasztasat a célkomponensek mel-
lett a kivant analitikai teljesitmény és az id6igény is befolyésolja. A tanfolyam attekinti
a korszerti gyorsvizsgélati médszereket az élelmiszeripar tertiiletén, kiemelten foglal-
kozik az EU szabalyozasok ala esé komponensek analizisével. A részvételt gyartassal,
min@ségbiztositassal vagy analitikaval foglalkoz6 élelmiszeriparban dolgoz6 szakem-
bereknek ajanljuk.

A tanfolyam el6adésok, gyakorlatok és bemutatok kombinacidjara épiil, a képzés az
elsajatitott ismeretek ellendrzésével zarul.

Tematika:

Elelmiszerbiztonsag, torvényi és jogi szabalyozasok, HACCP
Hagyomanyos és gyorsvizsgélati médszerek 6sszehasonlitasa

Mintavétel, mintakezelés, minta-el6készités

Gyorsvizsgalati médszerek analitikai jellemzéinek meghatarozasa, validalas
Gyorsvizsgalati médszerek fejlédési iranyai

Immunkémiai elven alapulé médszerek (ELISA, Gyors tesztek, Fluoreszcens je-
16lésen alapulé médszerek, Biosensorok)

DNS kimutatason alapulé médszerek (PCR technika, Real-Time PCR)
Spektroszkopiai gyorsvizsgalati médszerek (NIR/NIT)

Reolégiai és fizikai gyorsvizsgélati médszerek

Kémiai gyorsvizsgalati médszerek

Allergének, mikotoxinok, szermaradvanyok

GMO kimutatéasa

Mikrobiol6giai médszerek attekintése

Csoportfoglalkozasok, laboratériumi gyakorlatok, bemutatok

Lidild
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* A tanfolyam id6pontjdban és -részben- tartalmanak 6sszeallitdsaban is igyeksziink
rugalmasan alkalmazkodni a partnerek igényeihez. Kérjiik, hogy részvételi szandé-
kat és szakmai igényeit jelentkezése soran jelezze, vagy el6zetes egyeztetés érdeké-
ben vegye fel veltink a kapcsolatot.
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A BME Alkalmazott Biotechnoldgia és Elelmiszertudomanyi Tanszék altal szerve-
zett tanfolyamok koziil az alabbiakon kivanok részt venni:

Tanfolyam Jelentkezés

Mindéségiranyitasi rendszer és feliigyelet a vizsgal6 laboratérium-
ban (2 nap)

Gabona-minéség és -mindsités (2 nap)

Elelmiszer allergének analitikéja és élelmiszerbiztonsagi kérdései
(2 nap)

A kozeli infravoros spektroszkopia alkalmazasa az élelmiszer-
mingségellendrzésben (2 nap)

Gyorsvizsgalati modszerek az élelmiszeripar tertiletén (2 nap)

A tanfolyam koltségét adott forrdsra (............oooveiiiiiinn )
kivanom elszamolni, adminisztraciés egyeztetést kérek.

NV i
Munkahely: ...
BoOSZEAS: . oot
Munkahely cime: ...
Telefon: ....oovvviiii i, Fax: oo
0 F= ¥ R
Sziiletési hely, id6: ........coiiiii i
SZAMIAZAST NV, CIIN: <ot e e e,
Munkahely ad@szama: .............oooiiiiiii

StatiSZEKAL AZONOSIEO: ... eeeeee e

Datum: .........oooooi Cégszeri alairds: ...........cocoeviiiiiiiiiiiiinnn,




